
 

GLÖGERBRAND 
RESERVE 20 JAHRE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
Typizität und Herkunft 
Die große Erfahrung in der Technik des Destillierens wurde in der Domäne Wachau schon 

im Jahr 1965 begründet und wird seither gepflegt. Somit kann auf eine lange Tradition des 

Weinbrennens zurückgeblickt werden und die Domäne Wachau ist in der Lage, Brände 

anzubieten, die viele Jahre im Holzfass reifen konnten. 

Als „Glöger“ bezeichnet man die Hefe, die sich nach der alkoholischen Gärung am 

Tankboden absetzt. Diese wird beim sog. Abstich vom Wein abgetrennt und in separate 

Tanks verlagert. Der Glögerbrand der Domäne Wachau wird aus Glöger vom Grünen 

Veltliner gebrannt. 

 

 
Destillation 
Aufgrund ihres hohen Weinanteils kann die Weinhefe bis zu 10 l Alkohol/hl enthalten. 

Dieser wird ihr durch eine Destillation im Kupferkessel entzogen. Bei diesem Vorgang trennt 

der Brennmeister den nicht zu verwendenden Vor- und Nachlauf vom Rohbrand des 

Destillates ab. Dieser Mittellauf enthält neben Alkohol auch Hefeöle, an die das feine 

Hefebrandaroma gebunden ist. Um eine weitere Konzentrierung dieser Stoffe zu erreichen, 

wird der Rohbrand ein weiteres Mal zu sog. Feinbrand destilliert. Anschließend lagert der 

Edelbrand für rund 20 Jahre in kleine Eichenholzfässer. 

 

 
Lagerung und Reife 
Während der jahrelangen Lagerung in kleinen Eichenholzfässern erfolgt ein Alkoholabbau 

auf 50 % und der Glögerbrand Reserve 20 Jahre reift zu einem mild weichen, abgerundeten 

Edelbrand heran. In dieser Zeit verfärbt er sich auf natürliche Weise auch zu einem 

bräunlich-bernsteinfarbenen Destillat. Heute kann die Brennerei auch Veranstaltungen und 

Verkostungen gebucht werden. 

 

 
Produktbeschreibung 
Der Glögerbrand Reserve 20 Jahre überzeugt durch seinen abgerundeten und weichen 

Geschmack, insbesondere nach kandierten Früchten. In den 20 Jahren der Lagerung hat 

sich dieses Geschmackserlebnis noch weiter verdichtet und zeigt sich als perfekt 

ausbalancierter Edelbrand. 

 

 
Konsum 
Dieses alte Spitzendestillat zeigt überragende Ausgewogenheit und Komplexität. Seine 

weichen, abgerundeten Aromen sowie seine feine Holzsüße machen aus ihm en wahrhaft 

großer Digestif. 

 

Alkohol: 38,5 Vol.-% 

Ab-Hof-Preis (inkl. Mwst) für Endverbraucher: € 19,90/0,5l-Flasche 

 

• GOLD (93 Punkte) – WORLD SPIRITS AWARD  

• SILBER – DESTILLATA  

• SILBER – INTERN. SPIRITUOSEN WETTBEWERB 

• 3 STERNE (17,8 Punkte) – BRAND NEWS 
 


