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Herkunft und Terroir 
Ausschließlich vom Kellerberg wurden Riesling-Trauben für diesen Süßwein geerntet.  

Direkt hinter dem barocken Kellerschlössel erhebt sich der steile Hausberg der Domäne 

Wachau. Die Weingärten stehen auf hellem Gföhler Gneis, der zu 90 % aus Feldspat und 

Quarz besteht, es ist der ideale Untergrund für elegante, mineralische Weine. 

 
Rebsorte 
Riesling gilt als Königin unter den Rebsorten. Unverkennbar ist seine klare Frucht, selbst im 

hohen Prädikatsbereich. Trockenbeerenauslesen vom Riesling sind die mitunter rarsten, 

teuersten und langlebigsten Weine der Welt.  

 
Weinstil 
Eine Trockenbeerenauslese braucht nach österreichischem Weingesetz mindestens 30° 

KMW (130° Öchsle). Es ist die Top-Kategorie der Österreichischen Süßweine und darf 

selbstverständlich nicht aufgebessert werden.  

 
Vinifizierung 
Ausgewählte Weingärten am Dürnsteiner Kellerberg wurden speziell für Süßweine 

bewirtschaftet. Die Entblätterung wurde verstärkt und die Weingärten mit Netzen vor 

Vogelfraß geschützt. Der Selektionsprozess wurde in mehreren Lesedurchgängen 

durchgeführt. Entscheidend ist auch ein kleiner Anteil von Botrytis-freien Riesling-Trauben 

um Eleganz und Präzision zu erhalten. Der Erntezeitpunkt war Mitte Dezember. Der Ertrag 

für diesen Wein reduzierte sich auf 2 hl/ha und die Flaschenanzahl beträgt wenige Hundert. 

Der Gärstillstand fand auf natürliche Weise bei 8,0% Alkohol, rund 314 g/l Restzucker statt.  

 
Weinbeschreibung 
Kräftiges Strohgelb mit goldenen Reflexen. Im Bukett explosive Aromatik nach 

Steinobstfrüchten, Marille, etwas Zitrus und Mango! Süße Honignoten, eine Nuance von 

frischen Kräutern, extrem vielschichtig. Am Gaumen sehr konzentriert, intensive 

Steinobstaromatik und trotz seiner hohen Süße zeigt sich diese TBA elegant, frisch und 

leichtfüßig aufgrund der erfrischenden Säure. Ein einzigartiger Wein, den die Natur nur in 

Ausnahmejahren entstehen lässt.  

 

Genuss 

Gekühlt bei ca. 10°C serviert ist der Wein ein Dessert für sich. Ein großer Solo-Wein, der in 

besondern Stunden getrunken wird. Selbstverständlich auch zu würzigen Pasteten sowie 

kräftigen Desserts harmonierend. Zeigt sich nun offen und zugänglich und ist für weitere 20 

bis 30 Jahre groß.  

      

 100 Punkte | FALSTAFF 

 5 von 5 Sternen | VINARIA 

 3 von 3 Sternen | WEIN.PUR 

 98 Punkte | PARKER 

 95 Punkte | J. SUCKLING 

 19 Punkte | GAULT MILLAU 

 

 

Alkohol: 8,0% | Säure: 11,4‰ | Restzucker: 314,40 g/l 


