
 

 
 
 

KELLERSCHLÖSSEL WACHAUER TERRASSEN ROMAN HORVATH MW &  

HEINZ FRISCHENGRUBER 
 

CHARDONNAY  
FEDERSPIEL TERRASSEN 2022 
 

Ein klassisch ausgebauter Chardonnay mit Wachauer Raffinesse. Ausgewogen, 

elegant und ein idealer Speisenbegleiter.  
 

HERKUNFT & TERROIR 

Herkunftsgebiet ist die gesamte Wachau mit ihrem besonderen Mikroklima und 

Urgesteinsboden. Für diesen Wein werden Trauben von Terrassen-Weingärten verwendet, 

so wird ein klarer und typischer Wachauer Weinstil mit viel Frucht erlangt.  

 

JAHRGANG 2022 

Einem milden und trockenen Winter folgte ein feuchter April, der die Böden mit ausreichend 

Feuchtigkeit versorgte. Davon profitierten die Reben an den oft sehr heißen Sommertagen. 

Leider verschlechterte sich das Wetter im September. Besonders zu Erntebeginn hatten wir 

immer wieder mit Regenfällen zu kämpfen. Glücklicherweise kehrte im Oktober die Sonne 

zurück und ließ die Trauben langsam, aber perfekt ausreifen. Das Resultat sind elegante und 

präzise Weine, die mit viel Energie und Spannung beeindrucken und am Gaumen vitale 

Säure, Klarheit und Substanz vereinen. 

 

WEINGARTEN & KELLER 

Die Weingärten werden nachhaltig und zunehmend biologisch mit Verzicht auf Insektizide 

und Herbizide bearbeitet und händisch gelesen. Nach einer genauen Selektion des 

Traubengutes sowie der Pressung in pneumatischen Tankpressen, erfolgt anschließend eine 

kontrollierte Gärung mit Ausbau in Edelstahltanks. 

 

STIL & CHARAKTER 

Charmante und fruchtbetonte Nase. Trocken am Gaumen, ausgewogen, mittelgewichtig und 

eine erfrischende Säure. Ausgewogen, elegant und ein idealer Speisenbegleiter. Der Name 

Federspiel stammt von der Falkenjagd, die in der Wachau sehr beliebt war. Das Falkensymbol 

steht für die rassige Eleganz dieser trockenen Weißweine. Ideal gut gekühlt aus dem 

Kühlschrank. Der Wein ist jung zu trinken, hat aber auch 2-3 Jahre Lagerpotential. Ideal 

begleitet Chardonnay Federspiel Terrassen die österreichische Küche wie z. B. 

Schinkenfleckerl, Fleischlaberl mit Erdäpfelpüree oder Forelle „Müllerin“. Auch zu 

mediterranen Gerichten macht sich der Wein bestens, beispielsweise eine Saltimbocca oder 

ein fruchtiges Fisch Carpaccio. Auch zur fernöstlichen Küche wie z. B. vietnamesische Goi 

Cuôn (Frühlingsrollen) oder indische Paneer Tikka (gegrillte Käsespieße) brilliert dieses 

Chardonnay-Federspiel.  

 

2022: 91 Punkte | FALSTAFF     
 

2021: 90 Punkte | FALSTAFF 
 

2020: 91 Punkte | FALSTAFF     
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Alkohol: 12,5 % | Säure: 7,0 ‰ | Restzucker: 3,3 g/l 


