
 

 
 
 

KELLERSCHLÖSSEL WACHAUER TERRASSEN ROMAN HORVATH MW &  

HEINZ FRISCHENGRUBER 
 

GRÜNER VELTLINER  
STEINFEDER CLASSIC 2023 
 

Frisch, fruchtig und lebendig mit zarten Aromen nach grünem Apfel. Ein Wein 

für viele Gelegenheiten, ideal für Pasta, Partys und Picknicks. 
 

HERKUNFT & TERROIR 

Herkunftsgebiet ist die Wachau mit ihrem besonderen Mikroklima und typischen Gneis-

geprägter Geologie. Weingärten entlang der Donau mit tieferen Böden (Donauschotter, 

Anschwemm-Böden, Löss) und die verschiedenen Wachau-Gemeinden (Dürnstein, 

Weissenkirchen, Spitz, Rossatz-Arnsdorf, Mautern) sind Herkunft für diese Steinfeder. So 

wird ein charaktervoller und eleganter regionaler Wachauer Weinstil mit viel Frucht, Würze 

und Frische erlangt. 

 

JAHRGANG 2023 

Einem sehr milden und trockenen Winter folgte ein kühler Frühling, der die Böden mit viel 

Feuchtigkeit versorgte. Davon profitierten die Reben an den oft sehr heißen Sommertagen. 

Mehrere Hagelschläge waren Wermutstropfen in einem bis in den Herbst sehr guten 

Jahresverlauf. Hohe Septembertemperaturen und die damit einhergehend Reifeentwicklung 

wurden durch kühle Oktobernächte kompensiert, sodass wir am Ende ausgewogene Trauben 

lesen konnten. Das Resultat sind balancierte und harmonische Weine, mit stoffiger Textur 

sowie vielschichtigen und saftigen Aromen. 

 

WEINGARTEN & KELLER 

Die Weingärten werden nachhaltig und zunehmend biologisch mit Verzicht auf Insektizide 

und Herbizide bearbeitet und händisch gelesen. Nach einer genauen Selektion des 

Traubengutes sowie der Pressung in pneumatischen Tankpressen, erfolgt anschließend eine 

kontrollierte Gärung mit Ausbau in Edelstahltanks. 

 

STIL & CHARAKTER 

Ein klassischer würzig-frischer Grüner Veltliner; zarte Aromen nach weißem Pfeffer, Heu, 

frisch geschnittenem Gras, Limette und grünem Apfel. Am Gaumen leicht und frisch mit 

lebhafter Säure und balanciertem rassigem Abgang. Eine typische Steinfeder: elegant, 

frisch, leicht und der ideale Wein für alle Tage und jede Tageszeit. Das Steinfeder-Gras (Stipa 

Pennata), ein federleichtes Gras der steilen Weinberge der Tallandschaft, gibt diesen 

spritzigen Weinen den Namen. Ideal gut gekühlt aus dem Kühlschrank sollte der Wein 

innerhalb eines Jahres nach der Ernte getrunken werden. Der Wein passt perfekt zu leichten 

Vorspeisen, Salaten, gebratenem Fisch und als eleganter Sommerwein. 
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Alcohol: 11,5 % | Acidity: 5,9 ‰ | Residual Sugar: 1,4 g/l 

 


