GRUNER VELTLINER

SMARAGD DURNSTEIN 2024 WACHAU

Ein Smaragd mit Tiefgang. Nur die besten und reifsten Trauben werden fiir
diesen Wein verarbeitet - ein groper Wein!

HERKUNFT & TERROIR

In der Wachau, rund um Dirnstein, befinden sich die Weingdrten aus denen die Trauben fir
die einzigartigen ,Dirnstein“-Weine selektioniert werden. Durch das einzigartige
Zusammenspiel von warmem, pannonischem Klima und kargen Urgesteinsbdden gedeihen
hier unverkennbare Wachauer Weine mit kraftvoller Eleganz.

JAHRGANG 2024

Das Jahr begann ungewdéhnlich warm, und der Februar verzeichnete die hdchsten
Temperaturen seit Beginn der Wetteraufzeichnungen. Dies flihrte zu einem friihen Austrieb
der Reben Ende Marz. Darauf folgten extreme Wetterbedingungen von Spatfrésten, tber
Hagel bis hin zu Hitzeperioden im Sommer und Starkregen mit Hochwasser im September.
Doch dank der unermidlichen Arbeit unserer Weinhauer:innen und prazise geplanter Lese
(auBergewohnlich frith am 3. September) kann man trotz aller Widrigkeiten mit den erzielten
Qualitdten sehr zufrieden sein. Die Weine des Jahrgangs 2024 prdsentieren eine
balancierte, rassige Sdure sowie die fir uns so wichtige Eleganz und Feinheit.

WEINGARTEN & KELLER

Eine nur handisch durchzuflihrende und miihsame Bearbeitung der steilen Steinterrassen-
Weingdrten und der karge Boden. Nach der kontrollierten Garung in Edelstahltanks wird der
Wein nach anfanglicher Lagerung im Stahltank teilweise auch fir kurze Zeit im gropen Holz-
Lagerfass ausgebaut.

STIL & CHARAKTER

Ausgepragt und zugdnglich im Duft, subtil und verspielt; am Gaumen dicht und druckvoll,
saftige Fruchtaromen, eine schdne Balance durch eine lebendige Sdure und eleganter
Struktur, anhaltend im Abgang. Smaragd steht flr trockene, dichte und komplexe Weine der
Wachau; neben Struktur und Tiefe Uberzeugen Smaragde auch mit grofem Lagerpotential.
Ideal bei geklhlter Serviertemperatur frisch aus dem Kuhischrank passt der Wein zu 2
Klassikern der &sterreichischen Kiiche wie Tafelspitz mit Apfel-Kren und Schnittlauch- ﬁ
Sauce, einem Paprika-Hendl mit Nockerin oder einem Kalbsbeuschel. Er begleitet auch 5
wdirzigere Fischgerichte, so z. B. gebackenen Karpfen oder Zander serbisch. Besonders
harmoniert Griner Veltliner Smaragd mit geschmacklich intensiven Speisen der asiatischen
Kiche, probieren Sie thaildndischem Som Tam (scharfer Papaya Salat). Schon in der Jugend
zeigt sich der Wein sehr zuganglich, ist aber auch 3 bis 5 Jahre lagerfahig. GRUNE? VELTLINER
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