GRUNER VELTLINER WACHAU
SMARAGD TERRASSEN 2024

Spat geerntete Trauben und der trockene Ausbau ergeben einen
vielschichtigen Wein mit tiefer Struktur.

HERKUNFT & TERROIR

Die besten Trauben von Wachauer Terrassenweingdrten werden fir diesen hochwertigen
Wein per Hand selektioniert. Ziel ist es, einen typischen Wachauer Stil, gepragt durch das
besondere Klima und den Urgesteins-Boden, zu reprasentieren.

JAHRGANG 2024

Das Jahr begann ungewdéhnlich warm, und der Februar verzeichnete die hdchsten
Temperaturen seit Beginn der Wetteraufzeichnungen. Dies flihrte zu einem friihen Austrieb
der Reben Ende Marz. Darauf folgten extreme Wetterbedingungen von Spatfrésten, tber
Hagel bis hin zu Hitzeperioden im Sommer und Starkregen mit Hochwasser im September.
Doch dank der unermidlichen Arbeit unserer Weinhauer:innen und prazise geplanter Lese
(auBergewdhnlich friih am 3. September) kann man trotz aller Widrigkeiten mit den erzielten
Qualitdten sehr zufrieden sein. Die Weine des Jahrgangs 2024 prdsentieren eine
balancierte, rassige Sdure sowie die fir uns so wichtige Eleganz und Feinheit.

WEINGARTEN & KELLER

Die Weingarten werden nachhaltig und zunehmend biologisch mit Verzicht auf Insektizide
und Herbizide bearbeitet und hdndisch gelesen. Nach einer genauen Selektion des
Traubengutes sowie der Pressung in pneumatischen Tankpressen, erfolgt anschliefend eine
kontrollierte Garung mit Ausbau in Edelstahltanks.

STIL & CHARAKTER

In der Nase offen und zugdnglich, subtil und verspielt; am Gaumen schéne Balance aus einer
lebendig-frischen Sdure und dem kraftig-elegantem Kérper; saftige Fruchtnuancen, viel
Wirze; langanhaltend. Smaragd steht fir trockene, dichte und komplexe Weine der Wachau;
neben Struktur und Tiefe Uberzeugen Smaragde auch mit gropfem Lagerpotential Ideal
gekuhlt, frisch aus dem Kuihlschrank, ist der Grine Veltliner Smaragd Terrassen ein
vielseitiger Begleiter. Er passt zu charaktervollen mediterranen Gerichten wie einem Fisch-
Paella oder einem Vitello tonnato genau so gut wie zu heimischen Klassikern wie
gebratenem Zander-serbisch mit Knoblauch oder zum Schweinsbraten mit Kraut oder einer
geflllten Kalbsbrust. Ebenso harmoniert der Wein zur asiatischen Kiiche wie zum Beispiel
zum thaildndischen Satay Gai (HUhnerspieffe mit Erdnusssauce). Dieser Wein zeigt sich Tertasl
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schon in der Jugend sehr zugdnglich, ist aber auch 3 bis 5 Jahre lagerfahig. GRUNERQVELTUNER
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