GRUNER VELTLINER
SMARAGD DURNSTEIN 2025 WACHAU

Ein Smaragd mit Tiefgang. Nur die besten und reifsten Trauben werden fiir diesen Wein
verarbeitet - ein grofler Wein!

HERKUNFT & TERROIR

In der Wachau, rund um Dirnstein, befinden sich die Weingarten aus denen die Trauben flr die
einzigartigen ,,Dirnstein”-Weine selektioniert werden. Durch das einzigartige Zusammenspiel von
warmem, pannonischem Klima und kargen Urgesteinsbdden gedeihen hier unverkennbare
Wachauer Weine mit kraftvoller Eleganz.

JAHRGANG 2025

Das Jahr startete mild und trocken. Trotz vereinzelter Frost- und Hagelschaden im Mai verlief das
Frihjahr ausgeglichen. Der Sommer brachte Gegensatze: heif im Juni, kihl und nass im Juli,
gefolgt von idealen Bedingungen im August. Spatsommerliches Wetter und kiihle Nachte im
September waren perfekt fir die finale Reife. Wahrend der Lese profitierten wir von der
Flexibilitdt unserer Weinhauer:iinnen, da es durch einzelne Regentage immer wieder zu
Unterbrechungen kam. Dank akribischer Planung und selektiver Handlese konnten die Trauben
optimal geerntet werden. Ein Jahrgang mit kiihler Frische, feiner Aromatik, praziser Struktur und
mega Potenzial!

WEINGARTEN & KELLER

Eine nur handisch durchzufiihrende und mihsame Bearbeitung der steilen Steinterrassen-
Weingdrten und der karge Boden. Nach der kontrollierten Garung in Edelstahltanks wird der Wein
nach anfanglicher Lagerung im Stahltank teilweise auch fir kurze Zeit im gropen Holz-Lagerfass
ausgebaut.

STIL & CHARAKTER
Ausgepragt und zuganglich im Duft, subtil und verspielt; am Gaumen dicht und druckvoll, saftige
Fruchtaromen, eine schéne Balance durch eine lebendige Sdure und eleganter Struktur,
anhaltend im Abgang. Smaragd steht flr trockene, dichte und komplexe Weine der Wachau;
neben Struktur und Tiefe Uberzeugen Smaragde auch mit grofem Lagerpotential. Ideal bei
gekuhlter Serviertemperatur frisch aus dem Kihischrank passt der Wein zu Klassikern der e #
Osterreichischen Kiiche wie Tafelspitz mit Apfel-Kren und Schnittlauch-Sauce, einem Paprika- ool
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Hendl mit NockerIn oder einem Kalbsbeuschel. Er begleitet auch wiirzigere Fischgerichte, so z. B. i *
gebackenen Karpfen oder Zander serbisch. Besonders harmoniert Griiner Veltliner Smaragd mit ? %«f
geschmacklich intensiven Speisen der asiatischen Kiiche, probieren Sie thailandischem Som Tam Q‘ L,‘:},
(scharfer Papaya Salat). Schon in der Jugend zeigt sich der Wein sehr zuganglich, ist aber auch 3 E 0

bis 5 Jahre lagerfahig. GRUNER VELTLINER
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